
  
0,1 l Hollerblüten – Prosecco 4.50     Scheibe Brot, Stück Baguette  á 0.50 
 
  
 
 
 

                             TAGESKARTE 
APFEL-ZWIEBELSCHMALZ mit mariniertem Kürbis    3.80 
AVOCADO-SPINAT-SALAT mit Limettensauce und Cashewkernen   6.80 
   mit gebratenen Lammkoteletts* 14.80 
HAUSSÜLZE* mit Kürbiskernöl und Zwiebeln     7.30  mit Röstkartoffeln 12.30 
Mousse von der geräucherten Starnberger See BRACHSE mit Kapern   7.30 
AUBERGINENMOUSSE mit Knoblauch, Schafskäse und Oliven   7.80 
gebratene Starnberger See-RENKENLEBERN auf Linsen-Rucolasalat   9.30 
BÜFFELMOZZARELLA mit Tomaten und Basilikum    9.80 
gebackenes RINDSBACKERL* auf  Kartoffel-Rucolasalat     9.80 
WILDKRÄUTERSALAT mit grünem Spargel und Radieschen  - mit Ziegenfrischkäse und Kürbiskernöl 9.80 
      - oder mit hausgemachtem Wildschinken 9.80 

                                                                                     - oder mit gebratenem Lachsforellenfilet 12.80 
CARPACCIO (von der Ochsenlende*) mit Rucola und Parmesan   12.80 
 
 KAROTTEN-ORANGENSUPPE     4.80 
 CONSOMMÉ* mit gefüllten Pfannkuchen    5.80 
 CREOLISCHE FISCHSUPPE (Kreuzkümmel, Kokosmilch) mit Muscheln und Gemüsen 8.80 
  
PALLE VERDE (Spinat-Ricottaklößchen) mit Parmesan    10.80 
GNOCCHI mit gebratenen Artischocken und Pecorino    12.80 
Bayerischer weißer SPARGEL mit Sauce Hollandaise und  Kartoffeln   14.80 
   dazu Speck, gekochter oder roher Schinken  3.80 
   dazu gebratenes Kalbsfilet 9.80 
SALSICCE* (italienische Bratwürste) mit Balsamicolinsen    9.80 
TAGLIATELLE al ragú*     10.80 
SCHWEINEBRATEN* mit Knödl und Krautsalat     12.80 
PORCHETTA* (toskanischer Schweinebraten mit Kräutern gefüllt) mit Schmorgemüse 
    und Rosmarinkartoffeln 13.80 
KALBSRAHMBRATEN* mit Spätzle und Gemüse    14.80 
WILDSCHWEINGULASCH “toskanisch”(Dörrpflaumen, Pinienkerne) mit gerösteter Polenta 15.80 
gekochter TAFELSPITZ* mit Meerrettich, Rahmspinat und Kartoffeln   16.80 
RIB-EYE-STEAK* vom Grill mit Kräuterbutter und Salat    18.80 
gebratene REHMEDAILLONS mit Pfifferlingrahm, Gemüse und Spätzle   21.80 
 
gebratener SAIBLING mit Petersilienkartoffeln und Salat    17.80 
aus dem Starnberger See: 
gebratenes KARPFENFILET mit Salbeibutter, Kartoffeln und  Salat   14.80 
ROTAUGENFILET in der Mandelkruste mit Brokkoli und Kartoffeln   14.80 
gebratene RENKE mit Petersilienkartoffeln und Salat    16.80 
EGLI-SALTIMBOCCA auf Spargelrisotto     17.80 
HECHTNOCKERL auf Blattspinat mit Meerrettichsauce und Kartoffeln    17.80 
 
 BAYERISCH CREME mit Erdbeer-Rhababersauce   5.80 
 warmer APFELSTRUDEL mit Rahm    5.80 
 HOLLERBLÜTENEISPARFAIT     5.80 
 
SALAT mit Schafskäse, Oliven und Peperoni 8.80 bayerischer WURSTSALAT 5.80 
SPECK aus Sauris (Friaul) mit Cornichons 9.80 KALTER BRATEN* mit Cornichons 5.80 
 
ASIAGO (milder Bergkäse aus dem Veneto) mit Oliven    6.80 
KÄSEAUSWAHL (Ziegenfrisch, Valdeon-blau, Munster, Brie de Meaux, Bergkäse) mit Oliven 8.30 
überbackene ZIEGENKÄSECROÛTONS mit Kastanienblütenhonig und einem Glas Torcolato 6.80 
 

*Fleisch vom Packlhof oder Landfrau, Eier von „die Legehennen“ 


